
VERVANGVLEES ( alle soepen bevatten de allergenen:1,7,9,14)                                      Traiteur Willequet        

jurgen@traiteurwillequet.be en  ann@traiteurwillequet.be                   Grote Herreweg 225 

                         9690  Kluisbergen 

                                                              055/38.85.86 

 

 

M A A N DA G 

 

 

D I N S D A G 

 

W O E N S D A G 

 

D O N D E R D A G 

 

V R I J D A G  

03/02 Tomatensoep 

Groentenburger(1-3-6-7-8-9-

10-11) 

Prinsessenboontjes(9) 

Aardappelen  

04/02 Erwtensoep 

Kaaskroketten(1-3-6-7-9-10-

11) 

Geraspte wortelen 

Frieten  

05/02  

 
06/02 Spinaziesoep 

Vegetarische kaasburger(1-3-6-

7-8-9-10-11) 

Erwten(9) 

Aardappelen  

07/02 Pastinaaksoep 

Vegetarische lasagna 

(1-3-7) 

 

 

 

10/02 Preisoep 

Vegetarische loempia1-3-6-

7-9) 

Pompoenpuree(9) 

11/02 Courgettesoep 

Vegetarische quorn stoofvlees 

(1-3-7-9) 

Ijsbergsalade 

ouree 

12/02  

 
13/02 Champignonsoep 

Vegetarische balletjes in 

Tomatensaus(1-3-6-9) 

champignons 

aardappelen  

14/02 Tomatensoep 

Vegetarische quorn spaghetti 

Wortelen 

Provencaalse saus(1-3-6-7-9) 

 

17/02 Bloemkoolsoep 

Vegetarische kaasschnitzel 

(1-3-6-7-9-10-11-14) 

Appelmoes 

Aardappelen  

18/02 Wortelsoep 

Vegetarische quorn vol au vent 

(1-7-9) 

Geraspte wortelen 

Frieten  

19/02  

 
20/02  Groentesoep 

Vegetarische burger (1-3-6-7-9-

10-11-14) 

Witte kool (1-7-9) 

Aardappelen  

21/02 Tomatensoep 

Vegetarische tortelloni 

Ricotta en spinazie 

Kaassaus 

(1-3-6-7-9) 

24/02 Tomatensoep 

Vegetarische quiche 

(1-3-7-9) 

Spinaziepuree(9) 

25/02 Wortelsoep 

Vegetarische quorn filet 

(1-3-6-7-9-10-11) 

Fruit 

krieltjes 

26/02 

 

27/02 Kervelsoep 

Vegetarische moussaka 

(1-3-7-9) 

28/02 Pastinaaksoep 

Vegetarische pasta 

met quornreepjes 

Wortels 

Provencaalse saus 

(1-3-6-7-9) 

 

1. GLUTEN                                                    5. AARDNOTEN     9. SELDERIJ    13.WEEKDIEREN 

2. SCHAALDIEREN                                     6. SOJA                10. MOSTERD   14. SULFIET 

3. EIEREN                 7. LACTOSE     11. SESAMZAAD 

4. VIS           8.SCHAALVRUCHTEN                        12. LUPINE 

Gelieve ons steeds op de hoogte te brengen van bepaalde allergiëen. Door de aanwezigheid van gluten, vis , schaaldieren, melk , soja , ei , selder , mosterd, 

sesamzaad, pinda ,noten en sulfiet in ons bedrijf zijn ongewenste sporen van deze allergieën in onze maaltijden nooit volledig uit te sluiten. 

Indien vragen , contacteer ons gerust. De samenstelling van de produkten kan steeds wijzigen.  
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